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Albie inicia el proyecto
‘Maestr@s chef ’,’'un paso
mas hacia la excelencia
operacional

La empresa de restauracion colectiva Albie acaba de dar un
paso mas hacia la excelencia operacional a través de la creacion
del equipo de ‘Maestr@s chef’ liderado por Manuel Quintero,
chef ejecutivo de la firma; un plan 360 grados con fuerte impacto
positivo en la experiencia de clientes y usuarios, asi como en el
desarrollo profesional de los empleados ya que les ofrece nuevos
retos y responsabilidades.

Tal como comenta comenta Manuel Quintero “nos sentimos muy
orgullosos de esta gran iniciativa que la empresa me ha
permitido dirigir. El proyecto acaba de iniciar su andadura y estoy
profundamente agradecido por la ilusion e interés mostrado ya
por el equipo de ‘maestras y maestros chefs’. La implantacion de
esta nueva metodologia de trabajo nos va a permitir llegar a una
experiencia operacional que impacta directamente en el
desarrollo de tendencias gastronémicas, profundizacion en la
formacion de los equipos de cocina y mejora del control de
compras y consumos, entre otros, a través de la dilatada
experiencia que aporta cada uno de los cocineros que
componemos el equipo”.

“Mi implicacién en este proyecto ha supuesto una dosis extra de
motivacion al presentarme una oportunidad de crecimiento
profesional, dandome voz y visibilidad en la toma de decisiones,
creacion de menus, formacion técnica, etc. Con la seleccion de
este equipo nos dan la capacidad de enriquecer el servicio al
cliente, a través de la innovacion en segmentos de
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transformacion mas lenta como las residencias, area de la que
procedo”, afirma Beatriz Domingo, ‘maestra chef’ de MQR.

Para la seleccién del equipo de ‘de mestr@s’ se ha valorado la
trayectoria, formacion y pasiéon de cada una de las personas que
lo componen, obteniendo como resultado un equipo altamente
cualificado, gran conocedor del sector de la restauracion
colectiva, asi como de la empresa. Por ahora el equipo lo
componen ocho profesionales: Beatriz Domingo, Belén de la
Sierra, Benedicto del Pozo, Elena Garcia, Javier

Arobes, Libertad Gonzalez, Marta Ostos y Serafin Galan... un
gran quipo con proyeccion de crecimiento.

Contacta con Albi o accede a su web a través de nuestro
directorio de empresas.
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